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ПОЯСНИТЕЛЬНАЯ   ЗАПИСКА 

 

Данная рабочая программа по предмету «Технология» для основной 

общеобразовательной школы реализуется при использовании учебников     

Технология. Технология для 6 классов авторов Казакевич В.М., Пичугина 

Г.В., Семенова Г.Ю. Под редакцией В.М. Казакевича.- М.: Просвещение, 

2019. 

     Программа составлена на основе: 

- требований к результатам освоения основной образовательной программы 

основного общего образования, представленных в Федеральном 

государственном образовательном стандарте основного общего образования; 

- основной образовательной программы основного общего образования  

МОУ  СОШ № 2 п. Спирово. 

 

Учебно-методическое и материально-техническое обеспечение 

образовательной деятельности 

 

Количество часов по учебному плану:  

6 класс: 68 ч/год, 2ч/неделю 

УМК для обучающихся: 



1.Технология. Технология: 6 класс: учебник для учащихся 

общеобразовательных учреждений авторов Казакевич В.М., Пичугина Г.В., 

Семенова Г.Ю. Под редакцией В.М. Казакевича.- М.: Просвещение, 2019. 

2.Журналы: «Елена», «Золушка», «Валентина» , «Бурда», «Креативное 

 рукоделие», «Идеи вашего дома». 
 

УМК для учителя: 

1.Технология. Технология: 6 класс: учебник для учащихся 

общеобразовательных учреждений  

2.Технология. Методическое пособие. 5-9 классы: учеб. Пособие для 

общеобразоват. организаций / [В.М. Казакевич и др.]; под редакцией В.М. 

Казакевича.- М.: Просвещение, 2019. 

2.Журналы: «Елена», «Золушка», «Валентина», «Бурда», 

«Креативное рукоделие», «Идеи вашего дома». 
 

Интернет-источники 
1.Всероссийская олимпиада школьников http://rusolymp.ru/ 
2.Образовательный сайт «Непрерывная подготовка учителя 

технологии»http://tehnologiya.ucoz.ru/ 
3.Образовательный портал «Учеба» http://www.uroki.ru 
4.Примеры творческих проектов http://trofimova.ucoz.ru/load 
5.Сайт электронного журнала «Вестник 

образования» http://www.vestnik.edu.ru 

Цели программы: 

Основными целями изучения учебного предмета «Технология» в 

системе основного общего образования являются: 

 

-  формирование представлений о составляющих техносферы, о современном 

производстве и о распространённых в нём технологиях; 

- освоение технологического подхода как универсального алгоритма 

преобразующей и созидательной деятельности; 

- овладение безопасными приемами труда, общетрудовыми и специальными 

умениями, необходимыми для поиска и использования технологической 

информации, проектирования и создания продуктов труда,  

самостоятельного и осознанного определения своих жизненных и 

профессиональных планов; 

- развитие познавательных интересов, технического мышления, воображения, 

интеллектуальных, творческих, 

- воспитание трудолюбия, бережливости, аккуратности, 

целеустремленности, предприимчивости, ответственности за результаты 

своей деятельности, уважительного отношения к людям различных 

профессий и результатам их труда; 

- получение опыта применения политехнических и технологических знаний и 

умений в самостоятельной практической деятельности. 

http://infourok.ru/go.html?href=http%3A%2F%2Frusolymp.ru%2F
http://infourok.ru/go.html?href=http%3A%2F%2Ftehnologiya.ucoz.ru%2F
http://infourok.ru/go.html?href=http%3A%2F%2Fwww.uroki.ru%2F
http://infourok.ru/go.html?href=http%3A%2F%2Ftrofimova.ucoz.ru%2Fload
http://infourok.ru/go.html?href=http%3A%2F%2Fwww.vestnik.edu.ru%2F


Задачи обучения: 

- приобретение политехнических знаний и экологической грамотности; 

- раскрытие творческих способностей, усиление эстетической 

направленности уроков технологии; 

- воспитание трудолюбия, потребности в труде, уважение к людям труда, 

бережного отношения к природе; 

- развитие самостоятельности и способности учащихся решать творческие и 

изобретательские задачи; 

- развитие творческих, коммуникативных и организаторских способностей в 

процессе различных видов технологической деятельности; 

- освоение технологических знаний, технологической культуры на базе 

сведений, полученных при изучении других образовательных областей и 

предметов, а также на основе включения учащихся в разнообразные виды 

технологической деятельности по созданию личностно или общественно 

значимых продуктов труда; 

- использование в качестве объектов труда потребительских изделий и 

оформление их с учетом требований дизайна и декоративно-прикладного 

искусства для повышения конкурентоспособности при реализации, развитие 

эстетического чувства и художественной инициативы ребенка.  

I. ПЛАНИРУЕМЫЕ РЕЗУЛЬТАТЫ ИЗУЧЕНИЯ ПРЕДМЕТА 

ТЕХНОЛОГИЯ 

Обучающиеся научатся: 

 отличать природный (нерукотворный) мир от рукотворного; 

  определять понятия «техносфера», «потребность», «производство», 

«труд», «средства труда», «предмет труда», «сырье», «полуфабрикат» и 

адекватно пользоваться этими понятиями; 

 осуществлять сохранение информации в формах описания, схемы, эскиза, 

фотографии; 

 подготавливать иллюстрированные рефераты и коллажи по темам раздела. 

 определять понятия «техносфера» и «технология»; 

 приводить примеры влияния технологии на общество и общества на 

технологию; 

 проводить сбор информации по развитию технологий произвольно 

избранной отрасли на основе работы с информационными источниками 

различных видов; 

 оценивать возможности и условия применимости технологии, в том числе 

с позиций экологической защищенности; 

 определять понятие «техника», «техническая система», «технологическая 

машина», «конструкция», «механизм»; 



 изучать устройство современных инструментов, станков, бытовой техники 

включая швейные машины с электрическим приводом; 

 составлять обзоры техники по отдельным отраслям и видам; 

 выполнять отделку изделий; 

 определять назначение и особенности различных швейных изделий; 

 различать основные стили в одежде и современные направления моды; 

  отличать виды традиционных народных промыслов; 

 выбирать вид ткани для определенных типов швейных изделий; 

 снимать мерки с фигуры человека; 

 строить чертежи простых швейных изделий; 

 подготавливать швейную машину к работе; 

 выполнять технологические операции по изготовлению швейных изделий; 

 проводить влажно-тепловую обработку; 

 выполнять художественное оформление швейных изделий. 

 выбирать объекты труда в зависимости от потребностей людей, наличия 

материалов и оборудования; 

 читать и создавать технические рисунки, чертежи, технологические 

карты; 

 выполнять приёмы работы ручным инструментом и   станочным   

 оборудованием; 

 выполнять отделку изделий; использовать один из распространенных в 

регионе видов декоративно-прикладной обработки материалов;  

 описывать технологическое решение с помощью текста, рисунков, 

графического изображения; 

 анализировать возможные технологические решения, определять их 

достоинства и недостатки в контексте заданной ситуации; 

  определять назначение и особенности различных швейных изделий; 

 различать основные стили в одежде и современные направления моды; 

  отличать виды традиционных народных промыслов; 

 выбирать вид ткани для определенных типов швейных изделий; 

 снимать мерки с фигуры человека; 

 строить чертежи простых швейных изделий; 

 подготавливать швейную машину к работе; 

 выполнять технологические операции по изготовлению швейных изделий; 

 проводить влажно-тепловую обработку; 

 выполнять художественное оформление швейных изделий. 

 выполнять несложное моделирования швейных изделий; 

 изготавливать с помощью ручных инструментов, швейной машины 

простые по конструкции модели швейных изделий, пользуясь 

технологической документацией; 

 выполнять влажно-тепловую обработку швейных изделий; 

 планировать и выполнять учебные технологические проекты: выявлять и 

формулировать проблему; обосновывать цель проекта, конструкцию 

изделия, сущность итогового продукта или желаемого результата; 

планировать этапы выполнения работ; 



 представлять результаты выполненного проекта в виде мультимедийной 

презентации: заполнять слайды презентации фотографиями и текстом; 

представлять проект к защите. 

 обрабатывать пищевые продукты способами, сохраняющими их пищевую 

ценность; 

 реализовывать санитарно-гигиенические требования применительно к 

технологиям обработки пищевых продуктов; 

 использовать различные виды доступного оборудования в технологиях 

обработки пищевых продуктов; 

 выбирать пищевые продукты для удовлетворения потребностей организма 

в белках, углеводах, жирах, витаминах; 

  определять доброкачественность пищевых продуктов по внешним 

признакам; 

 составлять меню; 

 выполнять механическую и тепловую обработку пищевых продуктов; 

 соблюдать правила хранения пищевых продуктов, полуфабрикатов и 

готовых блюд; заготавливать впрок овощи и фрукты; 

 оказывать первую помощь при порезах, ожогах и пищевых отравлениях. 

 выявлять пути экономии электроэнергии в быту; 

 пользоваться электронагревательными приборами: электроплитой, 

утюгом, СВЧ-печью и др.; 

 выполнять правила безопасного пользования бытовыми 

электроприборами; 

 применять технологии получения, представления, преобразования и 

использования информации из различных источников; 

 отбирать и анализировать различные виды информации; 

 планировать и выполнять учебные технологические проекты: 

- выявлять и формулировать проблему; 

- обосновывать цель проекта, конструкцию изделия, сущность итогового 

  продукта или желаемого результата; 

- планировать этапы выполнения работ; 

- составлять технологическую карту изготовления изделия; 

- выбирать средства реализации замысла; 

- осуществлять технологический процесс; 

- контролировать ход и результаты выполнения проекта; 

 представлять результаты выполненного проекта: 

- пользоваться основными видами проектной документации; 

- готовить пояснительную записку к проекту; 

- оформлять проектные материалы; представлять проект к защите. 

 определять виды и сорта сельскохозяйственных культур; 

 определять чистоту, всхожесть, класс и посевную годность семян; 

  рассчитывать нормы высева семян; 

 соблюдать технологию посева/посадки комнатных или овощных 

культурных растений в условиях школьного кабинета; 

  применять различные способы хранения овощей и фруктов; 



 определять основные виды дикорастущих растений, используемых 

человеком; 

 соблюдать технологию заготовки сырья дикорастущих растений на 

примере растений своего региона; 

 излагать и доносить до аудитории информацию, подготовленную в виде 

докладов и рефератов. 

 распознавать основные типы животных и оценивать их роль в 

сельскохозяйственном производстве; 

 собирать информацию и описывать технологию разведения, содержания 

домашних животных на примере  своей семьи, семей своих друзей, 

зоопарка; 

 составлять рацион для домашних животных в семье, организацию их 

кормления; 

  характеризовать профессии, связанные с реализацией социальных 

технологий, 

 определять понятия «рыночная экономика», «рынок», «спрос», «цена», 

«маркетинг», «менеджмент»; 

 определять потребительную и меновую стоимость товара. 

 

 

 

Обучающиеся получат возможность научиться: 

 

 осуществлять поиск, получение, извлечения, структурирования и 

обработки информации об изучаемых технологиях, перспективах развития 

современных производств в регионе проживания, а также информации об 

актуальном состоянии и перспективах развития регионального рынка 

труда. 

 приводить рассуждения, содержащие аргументированные оценки и 

прогнозы развития технологий в сферах медицины, производства и 

обработки материалов, машиностроения, сельского хозяйства, 

производства продуктов питания, сервиса, информационной сфере; 

 изготовлять материальный продукт на основе технологической 

документации с применением элементарных (не требующих 

регулирования) рабочих инструментов; 

  анализировать опыт планирования (разработки) получения материального 

продукта в соответствии с собственными задачами (включая 

моделирование и разработку документации) или на основе 

самостоятельно проведенных исследований потребительских интересов. 

 выполнять несложное моделирования швейных изделий; 

  планировать (разработку) получение материального продукта в 

соответствии с собственными задачами (включая моделирование и 



разработку документации) или на основе самостоятельно проведенных 

исследований потребительских интересов; 

 проектировать и изготавливать материальный продукт на основе 

технологической документации с применением элементарных рабочих 

инструментов /технологического оборудования; 

 составлять рацион питания на основе физиологических потребностей 

организма; 

 выбирать пищевые продукты для удовлетворения потребностей организма 

в белках, углеводах, жирах, витаминах; 

 организовывать своё рациональное питание в домашних условиях; 

применять различные способы обработки пищевых продуктов с целью 

сохранения в них питательных веществ; 

 применять заготовку пищевых продуктов в домашних условиях способом 

сушки; 

 экономить электрическую энергию при обработке пищевых продуктов; 

оформлять приготовленные блюда, сервировать стол; соблюдать правила 

этикета за столом; 

 выполнять несложные приёмы моделирования фартука; 

 изготавливать несложные изделия декоративно-прикладного искусства; 

 организовывать и осуществлять проектную деятельность на основе 

алгоритма, поиска новых технологических решений, планировать и 

организовывать технологический процесс с учётом имеющихся ресурсов и 

условий; 

 осуществлять презентацию, экономическую и экологическую оценку 

проекта, давать примерную оценку цены произведённого продукта как 

товара на рынке; разрабатывать вариант рекламы для продукта труда. 

 исследовать продукты питания лабораторным способом; 

 оптимизировать временя и энергетические затраты при приготовлении 

различных блюд; 

 осуществлять рациональный выбор пищевых продуктов с учетом их 

питательной ценности и принципов здорового питания; 

 составлять индивидуальный режим питания; 

 осуществлять приготовление блюд национальной кухни; 

 сервировать стол, эстетически оформлять блюда. 

 различать и разбираться в предназначении и применении источников тока: 

гальванических элементов, генераторов тока; 

 составлять электрические схемы, которые применяются при разработке 

электроустановок, создании и эксплуатации электрифицированных 

приборов и аппаратов, используя дополнительные источники информации 

(включая Интернет); 

 осуществлять процессы сборки, регулировки или ремонта несложных 

объектов, содержащих электрические цепи с элементами электроники; 

 осуществлять оценку качества сборки, надёжности изделия и удобства его 

использования; 



 разрабатывать проект освещения выбранного помещения, включая отбор 

конкретных приборов, составление схемы электропроводки. 

 осуществлять поиск, извлечение, структурирование и обработку 

информации; 

 изготовлять информационный продукт по заданному алгоритму; 

 применять способы и методы вегетативного размножения культурных 

растений (черенками, отводками, прививкой, культурой ткани) на примере 

комнатных декоративных культур; 

 определять виды удобрений и способы их применения; 

 проводить фенологические наблюдения за комнатными растениями; 

 выполнять основные технологические приемы аранжировки цветочных 

композиций, использования комнатных культур в оформлении помещений 

(на примере школьных помещений); 

 применять технологические приемы использования цветочно-

декоративных культур в оформлении ландшафта пришкольной 

территории. 

 описывать признаки основных заболеваний домашних животных по 

личным наблюдениям и информационным источникам; 

 исследовать проблемы бездомных животных как проблему своего 

микрорайона. 

 



II. СОДЕРЖАНИЕ ПРЕДМЕТА 

Вводное занятие - 1 час 

 

Инструктаж по технике безопасности 

Основы производства - 2 часа 

Труд как основа производства 

Энергия и информация как предмет труда 

Современные и перспективные технологии – 2 часа 

Основные признаки технологии 

Техническая и технологическая документация 

Технология обработки пищевых продуктов - 14 часов 

Физиология питания 

Молоко и его свойства 

Рыба и морепродукты  

Первичная и тепловая обработка рыбы 

Приготовление салата «Мимоза» 

Приготовление салата с крабовыми палочками 

Блины, оладьи  

Блюда из круп 

Блюда из макаронных изделий 

Блюда из птицы 

Виды тепловой обработки птицы 

Заправочные супы 

Заготовка продуктов 

(капуста) 

Сервировка стола к ужину  



Элементы техники и машин - 5 часов 

Швейные машины 

Техника безопасности при работе на швейной машине 

Неполадки в работе швейной машины 

Выполнение машинных швов 

Классификация машин швейного производства 

Технология получения, обработки, преобразования и использования 

материалов - 23 часа 

Натуральные волокна животного происхождения 

Ткани и их производство 

Свойства тканей 

Лицевая и изнаночная стороны ткани.  

Измерение фигуры. Снятие мерок. 

Расчёт конструкции 

Построение чертежа 

Изготовление лекала 

Способы моделирования изделия  

Подготовка выкройки к раскрою 

Подготовка ткани к раскрою 

Раскрой изделия 

Подготовка деталей кроя к обработке 

Сметывание и стачивание деталей кроя 

Подготовка изделия к первой примерке 

Примерка изделия  

Обработка вытачек, плечевых и боковых срезов 

Обмётывание срезов 



Обработка горловины и пройм 

Обработка горловины обтачкой 

Вторая примерка.  

Обработка нижнего среза изделия 

Влажно – тепловая обработка изделия 

Технология получения, преобразования и использования энергии – 1 час 

Тепловая энергия 

Технология получения, обработки и использования информации – 2 часа 

Восприятие информации 

Кодирование информации 

Социальные технологии -1 час 

Виды социальных технологий 

Технологии растениеводства – 3 часа 

Характеристика и классификация дикорастущих растений 

Применение и переработка сырья дикорастущих растений 

Влияние экологии на дикорастущие растения 

Технологии животноводства - 2 часа 

Технологии получения продукции животноводства 

Содержание животных 

Методы и средства творческой проектной деятельности - 12 часов 

Этапы выполнения проекта.  

Поисковый этап 

Выбор темы проекта 

Обоснование выбора 

Поиск научно-технической информации  



Банк идей и предложений 

Оборудование и инструменты 

Правила техники безопасности 

Технологический этап 

Конструирование и моделирование  

Технологическая карта 

Экологическая оценка материалов 

Себестоимость изделия. Реклама изделия.  

Основные виды проектной документации,  

Способы проведения презентации проекта 



III. ТЕМАТИЧЕСКОЕ ПЛАНИРОВАНИЕ С УКАЗАНИЕМ КОЛИЧЕСТВА ЧАСОВ, ОТВОДИМЫХ НА 

ОСВОЕНИЕ КАЖДОЙ ТЕМЫ 

 

Модуль 

 

Количество часов 

Вводное занятие  1 час 

Основы производства  2 часа 

Современные и перспективные технологии  

 

2 часа 

Технология обработки пищевых продуктов  

 

14 часов 

Элементы техники и машин  

 

5 часов 

Технология получения, обработки, преобразования и использования материалов  

 

23 часов 

Технология получения, преобразования и использования энергии  

 

1 час 

Технология получения, обработки и использования информации  

 

2 часа 

Социальные технологии  

 

1 час 

Технологии растениеводства  

 

3 часа 

Технологии животноводства  

 

2 часа 

Методы и средства творческой проектной деятельности  12 часов 

Итого 68часов 



Приложение 1  

КАЛЕНДАРНО - ТЕМАТИЧЕСКОЕ ПЛАНИРОВАНИЕ 6 КЛАСС 

 

Дата № Тема урока                         Планируемые результаты Виды деятельности 

учащихся            Предметные            УУД 

  Вводное занятие - 1 

час 

   

 1 Инструктаж по 

технике безопасности 

Знать правила поведения в 

кабинете технология и 

технику безопасности 

Иметь понятие о 

правилах поведения в 

кабинете технология и 

технике безопасности 

Слушать лекцию и 

записывать в тетрадь 

  Основы 

производства - 2 часа 

   

 2 Труд как основа 

производства 

Знать о труде как основе 

производства 

Иметь понятие о труде 

как основе 

производства 

Слушать лекцию и 

записывать в тетрадь 

 3 Современные  

средстватруда 

Знать о современных 

средствах труда 

Иметь понятие о 

современных средствах 

труда 

Слушать лекцию и 

записывать в тетрадь 

  Современные и 

перспективные 

технологии – 2 часа 

   

 4 Основные признаки 

технологии 

Знать основные признаки 

технологии 

Иметь понятие об 

основных признаках 

технологии 

Слушать лекцию и 

записывать в тетрадь 

 5 Техническая и Знать о технической и Иметь понятие о Слушать лекцию и 



технологическая 

документация 

технологической 

документации 

технической и 

технологической 

документации 

записывать в тетрадь 

  Технология 

обработки пищевых 

продуктов - 14 часов 

   

 6 Физиология питания Знать основы 

рационального питания 

Иметь представление о 

рациональном питании 

человека 

Слушать лекцию и 

записывать в тетрадь 

 7 Молоко и его свойства Знать о питательной 

ценности молока 

Иметь представление о 

питательной ценности 

молока 

Слушать лекцию и 

записывать в тетрадь 

 8 Рыба и морепродукты

  

Знать о пищевой ценности 

рыбы и морепродуктов 

Уметь определять срок 

годности рыбных 

консервов 

Читать штриховые коды на 

упаковках рыбных 

продуктов 

 9 Первичная и тепловая 

обработка рыбы 

Знать признаки свежести 

рыбы. Технологию и 

санитарные нормы 

первичной и тепловой 

обработки рыбы 

Уметь определять 

свежесть рыбы. 

Соблюдать санитарные 

нормы первичной и 

тепловой обработки 

рыбы 

Слушать лекцию и 

записывать в тетрадь 

 10 Приготовление салата 

«Мимоза» 

Знать о способе 

приготовления салата 

Уметь готовить салат Готовить салат «Мимоза» из 

рыбных консервов 

 11 Приготовление салата Знать о способе Уметь готовить салат Готовить салат с крабовыми 



с крабовыми 

палочками 

приготовления салата палочками 

 12 Блины, оладьи  Знать о механической и 

кулинарной обработке 

муки  

Уметь готовить тесто 

для блинов и оладий 

Анализировать рецептуру и 

кулинарное использование 

различных видов теста 

 13 Блюда из круп Знать виды круп и 

макаронных изделий. 

Правила варки круп и 

макаронных изделий. 

Уметь определять 

оптимальное 

соотношение крупы и 

жидкости 

Слушать лекцию и 

записывать в тетрадь 

 14 Блюда из макаронных 

изделий 

Знать способы варки 

макаронных изделий 

Уметь оформлять 

блюда из макаронных 

изделий 

Готовить и оформлять блюда 

из макаронных изделий 

 15 Блюда из птицы Знать рецепты и 

технологию приготовления 

блюд из птицы 

Уметь готовить блюда 

из птицы 

Готовить блюда из птицы 

 16 Виды тепловой 

обработки птицы 

Знать виды тепловой 

обработки птицы 

Уметь применять 

знания на практике 

Определять готовность блюд 

из птицы 

 17 Заправочные супы Знать о значении супов в 

рационе питания 

Уметь рассчитывать 

количество мяса и 

других продуктов для 

приготовления супа  

Готовить и оформлять 

заправочный суп 

 18 Заготовка продуктов 

(капуста) 

Знать правила квашения, 

маринования и соления 

продуктов 

Уметь квасить, 

мариновать и солить 

продукты 

Мариновать капусту 

 19 Сервировка стола к Знать о правилах Уметь сервировать стол Выполнять сервировку стола 



ужину  сервировки стола к обеду к ужину к ужину 

  Элементы техники и 

машин - 5 часов 

   

 20 Швейные машины Знать характеристики 

швейных машин 

Уметь 

классифицировать 

швейные машины по 

назначению 

Слушать лекцию, изучать 

классификацию швейных 

машин по назначению 

 21 Техника безопасности 

при работе на 

швейной машине 

Знать приёмы безопасной 

работы на швейной 

машине 

Уметь применять 

знания на практике 

Изучать инструктаж по 

технике безопасности при 

работе на швейной машине 

 22 Неполадки в работе 

швейной машины 

Знать о неполадках в 

работе швейной машины 

Уметь исправлять 

неполадки в работе 

швейной машины 

Слушать лекцию. Уметь 

исправлять неполадки в 

работе швейной машины 

 23 Выполнение 

машинных швов 

Знать общие правила 

выполнения машинных 

швов 

Уметь выполнять 

машинные швы 

Выполнять машинные швы 

 24 Классификация машин 

швейного 

производства 

Знать классификацию 

швейных машин   

Уметь составлять 

характеристику 

швейной машине 

Находить информацию и 

проводить сравнительный 

анализ технических 

характеристик швейных 

машин 

  Технология 

получения, 

обработки, 

преобразования и 

использования 

материалов - 23 часа 

   



 25 Натуральные волокна 

животного 

происхождения 

Знать о волокнах 

животного происхождения 

Уметь различать 

волокна по составу 

Слушать лекцию и 

записывать в тетрадь. Давать 

характеристику различным 

видам волокон. 

 26 Ткани и их 

производство 

Знать способы получения 

волокон и тканей на 

прядильных и ткацких 

фабриках 

Уметь определять виды 

тканей 

Давать характеристику 

различным видам волокон и 

тканям 

 27 Свойства тканей 

 

Знать свойства тканей. 

Сравнительные 

характеристики тканей 

Уметь давать 

характеристику 

различным видам 

тканей. 

Исследовать свойства тканей 

из натуральных волокон. 

Находить информацию о 

новых свойствах 

современных тканей. 

 28 Лицевая и изнаночная 

стороны ткани.  

Знать, как определяется 

лицевая и изнаночная 

ткани. Знать дефекты 

ткани 

Уметь определять 

лицевую и изнаночную 

стороны ткани и 

дефекты ткани. 

Определять лицевую и 

изнаночную стороны ткани и 

дефекты ткани. 

 29 Измерение фигуры. 

Снятие мерок. 

Знать о правилах 

измерения фигуры и 

снятии мерок 

Уметь снимать мерки с 

фигуры и записывать 

результаты измерения 

Снимать мерки с фигуры 

человека и записывать 

результаты измерений 

 30 Расчёт конструкции Знать систему расчёта 

конструкции 

Уметь рассчитывать по 

формулам конструкцию 

изделия 

Рассчитывать по формулам 

конструкцию изделия 



 31 Построение чертежа Знать о 

последовательности 

построения чертежа 

Уметь выполнять 

чертёж изделия 

Выполнять чертёж изделия 

 32 Изготовление лекала Знать о правилах 

изготовления лекала 

Уметь изготавливать 

лекало 

Изготавливать лекало 

 33 Способы 

моделирования 

изделия  

Знать способы 

моделирования и виды 

художественного 

оформления изделия 

Уметь применять 

способы 

моделирования и 

отделки изделия 

Моделировать и оформлять 

изделие 

 34 Подготовка выкройки 

к раскрою 

Знать правила подготовки 

выкройки к раскрою 

Уметь использовать 

правила подготовки 

выкройки и к раскрою 

Выполнять подготовку 

выкройки к раскрою 

 35 Подготовка ткани к 

раскрою 

Знать способы подготовки 

ткани к раскрою 

Уметь выполнять 

подготовку ткани к 

раскрою 

Выполнять декатировку 

ткани. Определять лицевую 

и изнаночную стороны ткани 

 36 Раскрой изделия Знать технологию 

выполнения операции 

Уметь выполнять 

раскрой изделия 

Выполнять раскрой изделия 

 37 Подготовка деталей 

кроя к обработке 

Знать способы перевода 

контрольных и контурных 

линий 

Уметь правильно 

переводить 

контрольные и 

контурные линии на 

парные детали кроя 

Выполнять перевод 

контрольных и контурных 

линий на парные детали кроя 

 38 Сметывание и 

стачивание деталей 

кроя 

Знать правила смётывания 

и стачивания деталей 

Уметь смётывать и 

стачивать детали кроя 

Смётывать и стачивать 

детали кроя 

 39 Подготовка изделия к 

первой примерке 

Знать правила подготовки 

изделия к первой примерке 

Уметь выполнять 

подготовку изделия к 

первой примерке 

Проводить первую примерку 

изделия 



 40 Примерка изделия  Знать правила проведения 

первой примерки 

Уметь выявлять 

дефекты и недочёты в 

изделии 

Планировать время и 

последовательность 

выполнения примерки 

 41 Обработка вытачек, 

плечевых и боковых 

срезов 

Знать правила выполнения 

машинных строчек и швов 

Уметь выполнять 

машинные строчки и 

швы 

Выполнять машинные 

строчки и швы 

 42 Обмётывание срезов Знать правила 

обмётывания срезов 

Уметь выполнять 

операцию по 

обмётыванию срезов 

Выполнять обмётывание 

срезов на швейной машине 

 43 Обработка горловины 

и пройм 

Знать технологию 

обработки горловины и 

пройм 

Уметь последовательно 

выполнять обработку 

горловины и пройм 

Выполнять обработку 

горловины и пройм 

 44 Обработка горловины 

обтачкой 

Знать последовательность 

обработки горловины 

Уметь выполнять 

обработку горловины 

обтачкой 

Обрабатывать горловину 

изделия обтачкой 

 45 Вторая примерка.  Знать основные правила 

проведения второй 

примерки 

Уметь планировать 

последовательность 

проведения примерки 

Проводить вторую примерку 

 46 Обработка нижнего 

среза изделия 

Знать основные правила 

выполнения машинного 

шва в подгибку с закрытым 

срезом 

Уметь выполнять шов в 

подгибку с закрытым 

срезом 

Обрабатывать нижний срез 

изделия швом в подгибку с 

закрытым срезом 

 

 

47 Влажно – тепловая 

обработка изделия 

Знать правила выполнения 

влажно – тепловой 

обработки изделия 

Уметь выполнять 

влажно – тепловую 

обработку изделия 

Выполнять влажно – 

тепловую обработку изделия 

  Технология 

получения, 

преобразования и 

   



использования 

энергии – 1 час 

 48 Тепловая энергия Знать методы и средства 

получения тепловой 

энергии 

Иметь представление о 

тепловой энергии 

Слушать лекцию и 

записывать в тетрадь 

  Технология 

получения, 

обработки и 

использования 

информации – 2 часа 

   

 49 Восприятие 

информации 

Знать способы 

отображения информации 

Иметь представление о 

способах отображения 

информации 

Выполнять запись кратких 

текстов 

 50 Кодирование 

информации 

Знать способы 

кодирования информации 

Иметь представление о 

способах кодирования 

информации 

Выполнять задание по 

записи кратких текстов с 

помощью различных средств 

отображения информации 

  Социальные 

технологии -1 час 

   

 51 Виды социальных 

технологий 

Знать виды социальных 

технологий 

Иметь представление о 

видах социальных 

технологий 

Разрабатывать варианты 

технологии общения 

  Технологии 

растениеводства – 3 

часа 

   

 52 Характеристика и 

классификация 

дикорастущих 

Знать общую 

характеристику и 

классификацию 

Уметь характеризовать 

дикорастущие растения 

Характеризовать и 

классифицировать 

дикорастущие растения 



растений дикорастущих растений 

 53 Применение и 

переработка сырья 

дикорастущих 

растений 

Знать способы применения 

и переработки сырья 

дикорастущих растений 

Иметь представление 

об основных группах 

дикорастущих растений 

и способах их 

применения 

Выполнять технологии 

подготовки и закладки сырья 

дикорастущих растений на 

хранение 

 54 Влияние экологии на 

дикорастущие 

растения 

Знать о влиянии экологии 

на дикорастущие растения 

Иметь представление о 

влиянии экологии на 

дикорастущие растения 

Анализировать влияние 

экологических факторов на 

урожайность дикорастущих 

растений 

  Технологии 

животноводства - 2 

часа 

   

 55 Технологии получения 

продукции 

животноводства 

Знать о технологии 

получения продукции 

животноводства 

Иметь представление о 

технологии получения 

продукции 

животноводства  

Выполнять реферат на тему: 

«Технология получения 

продукции животноводства» 

 

 

56 Содержание животных Знать правила содержания 

животных 

Иметь представление о 

правилах содержания 

животных 

Получать представление о 

содержании животных 

  Методы и средства 

творческой 

проектной 

деятельности - 14 

часов 

   

 57 Этапы выполнения 

проекта. Поисковый 

Знать этапы творческого 

проекта. Знать о 

подготовительном этапе 

Уметь выполнять этапы 

творческого проекта.  

Выполнять этапы 

творческого проекта. 

Выполнять поисковый этап 



этап проекта проекта 

 58 Выбор темы проекта. 

Обоснование выбора 

Сделать выбор темы 

проекта. Обосновать выбор 

темы проекта  

Уметь выбирать 

посильную и 

необходимую работу. 

Аргументировать 

выбор проекта 

Выбрать тему проекта. 

Обосновать выбор и тему 

проекта 

 59 Поиск научно-

технической 

информации  

Способы выбора темы 

проекта 

Пользоваться 

необходимой 

литературой и 

интернетом 

Находить необходимую 

информацию в интернете 

 60 Банк идей и 

предложений 

Знать о банке идей и 

предложений  

Находить нужную 

информацию 

Находить необходимую 

информацию в интернете 

 61 Оборудование и 

инструмент 

Правильно выбрать 

оборудование и 

инструменты 

Уметь пользоваться 

оборудованием и 

инструментами 

Пользоваться выбранным 

оборудованием и 

инструментами 

 62 Правила техники 

безопасности 

Знать приёмы безопасной 

работы  

Уметь применять 

знания на практике 

Изучать инструктаж по 

технике безопасности 

 63 Технологический этап. 

Конструирование и 

моделирование 

Знать технологию 

изготовления изделия. 

Знать конструирование и 

моделирование базовой 

Уметь выполнять 

намеченные работы. 

Уметь конструировать 

и моделировать 

Осуществлять анализ 

возможностей изготовления 

изделий.  Конструировать и 

выполнять дизайн 



модели   проектирование 

 64 Технологическая карта Знать о технологической 

карте 

Уметь оформлять 

технологическую карту 

Оформлять технологическую 

карту 

 65 Экологическая оценка 

материалов 

Знать об экологическом 

состоянии материалов  

Уметь оценивать 

материалы  

Оценивать материалы с 

экологической точки зрения 

 66 Себестоимость 

изделия. Реклама 

изделия.  

Знать о себестоимости 

изделия. Рекламе изделия 

Уметь рассчитывать 

себестоимость изделия. 

Рекламировать изделие 

Рассчитывать себестоимость 

изделия. Разрабатывать 

варианты рекламы.  

 67 Основные виды 

проектной 

документации,  

Знать о проектной 

документации,  

Уметь выполнять 

проектную 

документацию  

Разрабатывать варианты 

рекламы. Оформлять 

проектные материалы 

 68 Способы проведения 

презентации проекта 

Знать о способах 

проведения презентации 

проекта 

Уметь проводить 

презентацию проекта 

Проводить презентацию 

проекта 
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